
Rice served at AO
M

I is produced in Japan.
M

enu m
ay change w

ithout prior notice due to circum
stances.

All prices are in Japanese yen and inclusive of service charge and consum
ption tax.

青
碧
蒼
で
は
、
日
本
国
内
産
の
米
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。

食
材
の
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
メ
ニ
ュ
ー
内
容
は
予
告
な
く
変
更
と
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。
予
め
ご
了
承
く
だ
さ
い
。 

金
額
は
日
本
円
の
料
金
で
、
サ
ー
ビ
ス
料
お
よ
び
消
費
税
が
含
ま
れ
て
お
り
ま
す
。

A
P

P
E

T
IZ

E
R

前
菜穴

子
　
栄
螺
　
ハ
ー
ブ
卵
　
ミ
ニ
ト
マ
ト

車
海
老
　
近
江
蒟
蒻

Conger Eel / Turban Shell / H
erbal Egg / Cherry Tom

ato
Praw

n / Konjac

椀

S
O

U
P

玉
蜀
黍

Corn

造 

り
　AS

S
O

R
T

E
D

 S
A

S
H

IM
IAdditional ¥ 15,000  

本
日
の
お
す
す
め
三
種

3 Kinds of Today’s Recom
m

endation

〈
追
加
料
金
で
次
の
メ
ニ
ュ
ー
も
お
楽
し
み
い
た
だ
け
ま
す
〉

<Prem
ium

 Choice> Rock Lobster for 2 or 3

伊
勢
海
老
　
１
本
付 

（
２~

３
人
前
）

<Prem
ium

 Choice> Abalone for 2 or 3

鮑
　
１
杯
付
（
２~

３
人
前
）

Additional ¥ 13,000 

太
刀
魚
　
チ
ー
ズ

Sw
ordfish / Cheese

焼
肴

G
R

ILLE
D

 D
IS

H

温
物

H
O

T
 D

IS
H

松
阪
牛
　
万
願
寺
唐
辛
子

M
atsusaka Beef / M

anganji Chili Pepper

A
M

U
S

E

先 

附胡
麻
　
帆
立
　
キ
ャ
ビ
ア

Sesam
e / Scallop / Caviar

K A I S E K I会席 ￥2 0 , 0 0 0

水
蛸
　
も
ず
く
　

G
iant Pacific O

ctopus / M
ozuku Seaw

eed

V
IN

E
G

A
R

E
D

 D
IS

H

酢 

の 

物

甘 

味

D
E

S
S

E
R

T

木
の
芽
　
小
豆
　
巨
峰
　 

冬
瓜 

胡
桃 

チ
ー
ズ

Tree Bud / Red Beans / Kyoho Grape / W
inter M

elon / W
alnut / Cream

 Cheese

食 

事

E
N

C
LO

S
U

R
E

Additional ¥ 4,500 
<Prem

ium
 Choice>  5 Kinds of Sushi Additional ¥ 4,500  

Additional ¥ 6,500  

 

稲
荷
鮨
　
に
ゅ
う
麺

Inari Sushi / H
ot Som

en N
oodle Soup

〈
別
途
御
料
金
で
「
稲
荷
鮨
」
を
次
の
メ
ニ
ュ
ー
に
変
更
い
た
だ
け
ま
す
〉

海
鮮
釜
炊
き
ご
飯
（
鯛
・
雲
丹
・
い
く
ら
・
帆
立
）

<Change to>
M

ixed Seafood Rice (Sea Bream
 / Sea Urchin / Salm

on Roe / Scallop)  

〈
別
途
御
料
金
で
次
の
メ
ニ
ュ
ー
も
お
楽
し
み
い
た
だ
け
ま
す
〉

２~

３
名
様
よ
り
　
１
釜
　For 2 or 3

握
り
寿
司
５
貫

４~

５
名
様
よ
り
　
１
釜For 4 or 5

強
肴

S
ID

E
 D

IS
H

ズ
ワ
イ
蟹
　
小
茄
子

Snow
 Crab / Baby Eggplant



　

膳 

組
　A

S
S

O
R

T
E

D
 A

P
P

E
T

IZ
E

R
S

地
豆
　
生
雲
丹
　
鯛
の
酒
盗

青
菜
　
白
身
魚

Peanut Tofu / Sea Urchin / Entrails of Snapper
G

reen Vegetables  / W
hite M

eat Fish  

造 

り
　A

S
S

O
R

T
E

D
 S

A
S

H
IM

I

本
日
の
お
す
す
め
２
種

2 Kinds of Today’ s Recom
m

endation

小 

鉢
　S

M
A

LL D
IS

H

伊
是
名
島
の
も
ず
く

O
kinaw

an Seaw
eed

し 

ゃ 

ぶ 

野
菜
　A

S
S

O
R

T
E

D
 V

E
G

E
T

A
B

LE
S

〆

FIN
ISH

IN
G

 FO
R SH

ABU-SH
ABU

沖
縄
そ
ば

O
kinaw

an N
oodles

〈
別
途
御
料
金
で
次
の
メ
ニ
ュ
ー
も
お
楽
し
み
い
た
だ
け
ま
す
〉

握
り
寿
司
３
貫

 

〈Additional Choice 

〉　3 Kinds of SUSH
I   

¥ 3,200 

甘 

味

D
E

S
S

E
R

T

本
日
の
お
す
す
め

Todayʼ s Recom
m

endation

し 

ゃ 

ぶ 

し 

ゃ
ぶ
　S

H
A

B
U

-S
H

A
B

U

沖
縄
県
産
ア
グ
ー
豚
　
ロ
ー
ス
と
バ
ラ

ま
た
は

黒
毛
和
牛
サ
ー
ロ
イ
ン 

O
kinaw

an “Agu” Pork Loin and Pork Belly

　150g
o r  

“W
agyu” Japanese Beef Sirloin

　150g

150g

150g

S H A B U - S H A B Uしゃぶしゃぶ ￥2 0 , 0 0 0



本
日
の
握
り
　
８
貫

O
M

AKASE N
IG

IRI 8 PIECES

〆

FIN
ISH

IN
G

 

と
ろ
た
く

Fatty Tuna w
ith Pickled Radish Rolls

ふ
わ
玉

Egg M
iso Soup 

甘
味

DESSERT 
本
日
の
お
す
す
め

Today’s Recom
m

endation

酒 

肴
　APPETIZERS

し
ろ
え
び
　
　
　
　

G
lass Shrim

p

こ
ち
　
３
種

Flathead Fish

す
ぎ
　
味
噌
焼
き

G
rilled O

kinaw
an Sea Bass

と
う
も
ろ
こ
し
茶
碗
蒸
し

Steam
ed Egg Custard w

ith Corn

も
ず
く
　Okinaw

an Seaw
eed  

鱧
　
天
麩
羅

Conger Eel Tem
pura

S U S H I寿司 ￥2 5 , 0 0 0

い
ま
い
ゆ

O
kinaw

an Local Seasonal Fish



O M A K A S E K A I S E K I ￥3 0 , 0 0 0おまかせ会席

 

青
碧
蒼
で
は
、
日
本
国
内
産
の
米
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。

食
材
の
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
メ
ニ
ュ
ー
内
容
は
予
告
な
く
変
更
と
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。
予
め
ご
了
承
く
だ
さ
い
。 

金
額
は
日
本
円
の
料
金
で
、
サ
ー
ビ
ス
料
お
よ
び
消
費
税
が
含
ま
れ
て
お
り
ま
す
。

Rice served at AO
M

I is produced in Japan.
M

enu m
ay change w

ithout prior notice due to circum
stances.

All prices are in Japanese yen and inclusive of service charge and consum
ption tax.

A
P

P
E

T
IZ

E
R

前
菜穴

子
　
栄
螺
　
ハ
ー
ブ
卵
　
ミ
ニ
ト
マ
ト

車
海
老
　
近
江
蒟
蒻
　
順
才
　
鱚

Conger Eel / Turban Shell / H
erbal Egg / Cherry Tom

ato
Praw

n / Konjac / W
ater-shield Sprout / Japanese W

hiting

椀

S
O

U
P

玉
蜀
黍

Corn

造 

り
　AS

S
O

R
T

E
D

 S
A

S
H

IM
IAdditional ¥ 15,000  

本
日
の
お
す
す
め
三
種

3 Kinds of Today’s Recom
m

endation

〈
追
加
料
金
で
次
の
メ
ニ
ュ
ー
も
お
楽
し
み
い
た
だ
け
ま
す
〉

<Prem
ium

 Choice> Rock Lobster for 2 or 3

伊
勢
海
老
　
１
本
付 

（
２~

３
人
前
）

<Prem
ium

 Choice> Abalone for 2 or 3

鮑
　
１
杯
付
（
２~

３
人
前
）

Additional ¥ 13,000  

鮑
　
チ
ー
ズ

Abalone / Cheese

焼
肴

G
R

ILLE
D

 D
IS

H
温
物

H
O

T
 D

IS
H

県
産
豚
　
万
願
寺
唐
辛
子

O
kinaw

an Pork / M
anganji Chili Pepper

A
M

U
S

E

先 

附胡
麻
　
帆
立
　
キ
ャ
ビ
ア

Sesam
e / Scallop / Caviar

水
蛸
　
も
ず
く
　

G
iant Pacific O

ctopus / M
ozuku Seaw

eed

V
IN

E
G

A
R

E
D

 D
IS

H

酢 

の 

物

甘 
味

D
E

S
S

E
R

T
木
の
芽
　
小
豆
　
巨
峰
　 

冬
瓜 

胡
桃
　
チ
ー
ズ

Tree Bud / Red Beans / Kyoho Grape / W
inter M

elon / W
alnut / Cream

 Cheese

食 

事

E
N

C
LO

S
U

R
E

Additional ¥ 4,500  
<Prem

ium
 Choice>  5 Kinds of Sushi Additional ¥ 4,500  

Additional ¥ 6,500 

ち
ら
し
鮨
　
に
ゅ
う
麺

Chirashi Sushi / H
ot Som

en N
oodle Soup

〈
別
途
御
料
金
で
「
ち
ら
し
鮨
」
を
次
の
メ
ニ
ュ
ー
に
変
更
い
た
だ
け
ま
す
〉

海
鮮
釜
炊
き
ご
飯
（
鯛
・
雲
丹
・
い
く
ら
・
帆
立
）

<Change to>
M

ixed Seafood Rice (Sea Bream
 / Sea Urchin / Salm

on Roe / Scallop) 

〈
別
途
御
料
金
で
次
の
メ
ニ
ュ
ー
も
お
楽
し
み
い
た
だ
け
ま
す
〉

２~

３
名
様
よ
り
　
１
釜
　For 2 or 3

握
り
寿
司
５
貫

４~

５
名
様
よ
り
　
１
釜For 4 or 5

強
肴

S
ID

E
 D

IS
H

黒
毛
和
牛
　
米
茄
子

Japanese W
agyu Beef / Black Beauty Eggplant


